MATERIALE /
PRODOTTO /
MATRICE

Oli d'oliva

Oli d'oliva

Oli d'oliva

Oli d'oliva

Vino

Vino

Vino

Vino

Vino

Vino

Vino

Vino

Vino

Vino

MISURANDO / PROPRIETA
MISURATA /

DENOMINAZIONE DELLA

Analisi Spettrofotometrica
nell'ultravioletto (0,1-0,8 unita di
ABS)

Determinazione degli acidi grassi
liberi, metodo a freddo (0,05-
4,00% acido oleco)
Determinazione dell'indice di
perossidi (0,2-40,0 meqg/Kg 02)

Esteri metilici degli acidi grassi

Acidita totale (0,1-7,0 g/L ac.
tartarico)

Acidita volatile (0,05-1,5 g/L ac.
Acetico)

Anidride solforosa (5,0-240
mg/L)

Ceneri (1,0-4,0 g/L)

Estratto non riduttore (da
calcolo) escluso il saccarosio (0-
49,9 g/L)

Estratto secco totale (0-50 g/L)

Glucosio e Fruttosio (0,1-50,0
g/L)

pH

Titolo alcolometrico volumico
(0,1-15 % v/v)

Titolo alcolometrico volumico
totale (0,1-18 % v/v)
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